











TIAMO

Edelstahl 18/10 poliert
spiilmaschinenfest

Hohlheftmesser: eingesetzte,
geschmiedete Klinge mit Wellenschliff

Stainless steel 18/10, polished
Dishwasher resistant
Hollowhandle knife: forged blade
with serrated edge

Dessertbestecke sowie diverse weitere
Besteck- und Vorlegeteile verfiigbar

Various cutlery, dessert sets and
serving parts are available

TALOS

Edelstahl 18/10 poliert
spiilmaschinenfest
Hohlheftmesser: eingesetzte,
geschmiedete Klinge

mit Wellenschliff

Stainless steel 18/10, polished
Dishwasher resistant
Hollowhandle knife: forged blade
with serrated edge

Diverse weitere Besteck- und
Vorlegeteile verfiigbar

Various cutlery and serving
parts are available

TIZIAN

Edelstahl 18/10 poliert
spiilmaschinenfest
Hohlheftmesser: eingesetzte,
geschmiedete Klinge

mit Wellenschliff

Stainless steel 18/10, polished
Dishwasher resistant
Hollowhandle knife: forged blade
with serrated edge

Dessertbestecke sowie diverse weitere
Besteck- und Vorlegeteile verfiigbar

Various cutlery, dessert sets and
serving parts are available

UNDINE

Edelstahl 18/10 poliert
spiilmaschinenfest

Hohlheftmesser: eingesetzte,
geschmiedete Klinge mit Wellenschliff
Oder

Monoblock-Messer: Klingenstahl mit
Wellenschliff, spiilmaschinengeeignet

Stainless steel 18/10, polished
Dishwasher resistant
Hollowhandle knife: forged blade
with serrated edge

Or

Monobloc-Knife: blade steel with
serrated edge, dishwasher suitable

Dessertbestecke sowie diverse weitere
Besteck- und Vorlegeteile verfiigbar

Various cutlery, dessert sets and
serving parts are available

WELL DONE

Edelstahl 18/10 mattiert
spulmaschinenfest
Hohlheftmesser: eingesetzte,
geschmiedete Klinge

mit Wellenschliff

Stainless steel 18/10, matt
Dishwasher resistant
Hollowhandle knife: forged blade
with serrated edge

Diverse weitere Besteck- und
Vorlegeteile verfiigbar

Various cutlery and serving
parts are available

VERSILBERUNG UND
VERGOLDUNG AUF WUNSCH.
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MADE IN GERMANY

MICHELINO




ZUBEHOR/ACCESSORIES

L

18 Spargelheber/Asparagus server
19 Gemiiselffel/Vegetable spoon
20 Kartoffellsffel/Potato spoon
21 Saucenléffel/Sauce and gravy ladle

1 Meniimesser/Table knife ] 22 Fleischgabel/Carving fork

2 Steakmesser/Steak knife |

3 Mentigabel/Table fork j

4 Meniilffel /Table spoon

5 Suppentassenléffel /Soup spoon

I 6 Kaffeeloffel/Tea spoon @ @ @ @

“ ¥ \
23 Suppenschépfer/Soup ladle
| 24 Salatgabel/Salad fork ¥

25 Salatléffel /Salad

7 Espressolsffel/Espresso spoon 5 Salatloffel/Salad spoon

3 Kuch belCake fork 26 Tranchiermesser/Carving knife

uchengabel/Cake for | ) .

o Buttermesser/Butter knife ] 27 Tranchiergabel/Carving fork

10 Dessertmesser/Dessert knife |

11 Dessertgabel/Dessert fork ’ |

12 Dessertléffel/Dessert spoon | |

28 Reisléffel/Rice spoon
“.t 1 29 Tortenmesser/Cake knife
i - 30 Tortenheber/Cake server
31 Sahneléffel/Cream spoon
II | 32 Zuckerschaufel/Sugar spoon
13 Gourmetlsffel/Gourmet spoon 33 Zuckerzange/Sugar tongs
14 Fischmesser/Fish knife
J 15 Fischgabel/Fish fork @ @ @ @
] 16 Fischvorlegemesser/Fish serving knife
17 Fischvorlegegabel/Fisch serving fork
@ o O "
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MADE IN GERMANY

Ll
-
<
<
o
<
=l
LL
2
L
U
<
Z
Ll
04
L
=
2

et




